
シリーズ第 34 弾

予約締切は10月18日(水) 販売は10月25日（水）から 下仁田納豆売店にて
ご予約は、☎：０２７４－８２－６１６６/ Fax：０２７４－８２－２４０９まで

今回は 東京・日本橋 大正2年創業 遠忠食品さんの「佃煮」をご紹介!

新米とベストマッチ! 『生のり佃煮』＆『こんぶ佃煮』

えんちゅう

遠忠食品さんは、東京湾の原材料を使った本物の江戸前佃煮にこだわり、
生のりは千葉県木更津産、昆布は横須賀市猿島近海の養殖ものを厳選。

それを大正2年の創業以来の直火炊き製法で
ベテラン職人さんが手作業で焦げる寸前まで煮詰めて作ってるんですよ～

味付けは上質な調味料のみ、もちろん化学調味料は不使用！

素材本来の味を活かしつつ、江戸前ならではのキリッとした味付けで、
もう白米が止まらない！

化学調味料・保存料・着色料等不使用 賞味期限：製造日より180日

遠忠食品
ホームページ

商品リニューアル中につきパッケージデザインが変更になる可能性がございます、予めご了承ください。

1[60g][85g]

佃煮2個セット
（納豆付き）

1,080円
（税込）
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