
予約締切は2月18日(水) 販売は2月24日（火）から 下仁田納豆売店にて
ご予約は、 ：０２７４－８２－６１６６/ Fax：０２７４－８２－２４０９まで

食べたくて
三重県熊野市「 」さんの
『一口 和三盆かすてら「子俵 」』 をご紹介！

うぶた堂HP

2個ご購入で
おまけ納豆付き!

シリーズ第 62 弾
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展示会で見つけた、一口サイズの可愛いかすてら♪

試食させてもらうと、上品な甘さでバターの風味がほのかに香り、とっても美味しくて、
ママなんちゃん、すぐに気に入ってしまいました！
使用している素材もこだわりのものばかり♪
贅沢素材でつくったひと味違うカステラを是非ご賞味ください～

マなんちゃんをいつも応援してくださっている

元バイヤーの方が引き合わせてくださった

「うぶた堂さん」の『一口 和三盆かすてら』。

食べると上品な甘さでバターの風味がほのかに香り、

とっても美味しい！

使用している素材もこだわりのものばかり♪

贅沢素材のひと味違うカステラを是非どうぞ～

マ

1,000円

（本体価格：925円）

（税込）

2袋

おまけ納豆付き!

1袋70g
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