
かわいい、ねこちゃん
頭から食べる？

＼ それともしっぽから？／

予約締切は6月18日(木) 販売は6月25日（木）から 下仁田納豆売店にて
ご予約は、 ：０２７４－８２－６１６６/ Fax：０２７４－８２－２４０９まで

食べた く て
今回は、鹿児島県「 」さんの

     『枕崎 鰹めし』をご紹介！

シリーズ第 66 弾

暖かい緑茶と
＼頂きたいね～／

じゃこの風味と
実山椒がピリッと香り

＼ 納豆との相性もバッチリ！／

おまけ納豆付き!

鹿児島県枕崎 かつお節生産量日本一

『丸俊』さんとは、とある展示会でたまたまブースが隣だったことがご縁。

伺うと、かつお節の生産量日本一の枕崎に工場を構え、原料の買い付けから、製造・加

工・販売まで一貫して行い、かつお節やその他加工品を手がけていらっしゃるとのこと。

商品を見せてもらうと、かつお愛を感じる魅力的な商品ばかり！

そんな中でも特にママなんちゃんが食べてもらいたいのが、『枕崎 鰹めし』
作り方は、カンタン あったかいご飯に混ぜるだけ！ しょうゆで味付けされた、少し大きめ

の鰹があったかご飯とマッチし、かつおのいい香りが漂い食欲を誘いますよ～

そして、ママなんちゃんのオススメは、半分はそのまま食べて、残りのもう半分は
納豆をのせて食べる。これで二度楽しめちゃいます。
是非試してみてくださいね～

580円
（本体価格：537円）

（税込）

内容量：150ｇ

おまけ納豆付き!

627円
（本体価格：580円）

（税込）

枕崎 鰹めし＜まぜご飯の素 2合用＞

納豆をつけるか
値段はどうするか
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